Las soluciones de CHOPIN para medir
la tenacidad, la extensibilidad y fuerza
panadera de las harinas
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» El test alveografico

El test alveografico consiste en producir una muestra de masa que, al someterse a
una presion de aire, se deforma en una burbuja.

Este modo de extension reproduce la deformacion de la masa bajo la influencia del
aumento de gas carbonico durante la fermentacion.

El test se compone de 4 etapas principales:
1. Amasado de una mezcla de harina y agua salada
2. Preparacion de cinco amasijos calibrados
3. Reposo de los amasijos
4. Inflamiento automatico de cada amasijo hasta la explosion de la burbuja

El Alvedgrafo mide las caracteristicas reoldgicas fundamentales de la masa:
- P :tenacidad de la masa (capacidad de resistir a la deformacion)

- L :extensibilidad de la masa (volumen maximo de aire que puede contener
la burbuja) "
- P/L:relacién de configuracion de la curva I\
- lLe.:indice de elasticidad, l.e. = P200/P (P200: presién a 4 cm del comienzo / \ |
de la curva) w N\ @
- W : fuerza panadera de la masa (superficie bajo la curva) @ , """"""" \\
» : ——
¢{Por qué son importantes estos resultados? W “
El Alveégrafo proporciona resultados que sirven de referencia a todos los ’ ; - " i
actores de la cadena de cereales. Estos resultados permiten asegurar la Lo
calidad de los procesos de produccion y de los productos finales. ‘G
p Utilizacion en el sector de los cereales
Para los almacenadores Para los molineros
e Asegurar la compraventa de trigos y harinas con una e Optimizar las mezclas de trigos y harinas gracias a la ley
referencia internacional de mezclas
e Controlar los trigos en el momento de la recepcion e Adaptar las harinas a los usos finales dosificando con
e Seleccionar y clasificar los trigos en funcion de su precision los aditivos y auxiliares tecnoldgicos
utilizacion e Controlar las harinas refinadas
e Detectar los trigos con chinches e Utilizacién en trigo duro (Triticum durum). protocolo

sobre la sémola (norma UNI 10453)

Para la segunda transformacion
e Controlar la conformidad de las harinas recibidas
e Probar nuevas formulaciones
e Controlar los aditivos

Para mas informacion: www.chopin.fr o info@chopin.fr.
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Seleccion de los trigos
Compare, seleccione y clasifique los diferentes lotes de trigo disponibles en el
mercado en funcion de su utilizacion.

Mezcla de trigos o harinas
En la molienda, se realizan mezclas de trigos o harinas con el fin de adaptar la

calidad segun la utilizacion futura. Con el alvedgrafo, calcule la mezcla 6ptima OAM — Wt
para obtener productos de calidad. G=19.4 P=46
+
W=224
.. OB 50 % |g=17.4P=103
Aditivos =
Optimice su uso midiendo sus efectos (cisteina, acido ascérbico, levadura, -
glucosa...) en las propiedades plasticas de la masa. Oc 100 % GJ:??:N

Trigo duro (7riticum durum)

El Alvedgrafo permite evaluar la tenacidad de las sémolas destinadas a la
produccion de masas alimenticias y determinar la capacidad de panificacion de
las harinas de trigo duro (protocolo normalizado UNI10 453).

Sal i
La sal produce un refuerzo de la estructura proteica. Este efecto se busca en
panificacion para evitar que la masa se pegue tras el amasado. El efecto de la
sal en la reologia de las masas se puede medir con el Alvedgrafo.

—SIN SAL
SAL 25
SALS

— SAL 10

100
Gluten

Los efectos del gluten en la masa se detectan facilmente con el Alvedgrafo.
Por ejemplo, un exceso de gluten implica demasiada elasticidad de la masa, en | ———
detrimento de su extensibilidad. AN EROTERS

Proteasas
La hidrdlisis de los enlaces peptidicos implica una destruccion parcial de la red
de gluten. Estos efectos son puestos en evidencia a través de los resultados
alveograficos.

Levaduras desactivadas
La levadura desactivada tiene influencia en las cualidades plasticas de la masa,
y son detectables con el Alvedgrafo.

Trigos con chinches
El Alvedgrafo permite detectar las harinas producidas a partir de trigo con
chinches.

Y muchas mas!

Para mas informacion: www.chopin.fr o info@chopin.fr.
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» Nueva gama Alvedgrafo

A Lve O QraDh

El AlveoPC permite determinar los parametros P, L, P/L, le, W, segun el protocolo
estandar. El aparato esta asociado a un software con una interfaz simple,
moderna e intuitiva. Este aparato permite :
e Medir las cualidades plasticas de los trigos y harinas a hidratacion
constante (50% b15)
e Beneficiarse de un analisis normalizado (AACC 54-30.02, ICC 121, NF EN
ISO 27971) para las transacciones comerciales (protocolo estandar)
e Optimizar las mezclas de trigos y/o harinas
e Dosificar los aditivos

El Alveolab se beneficia de importantes innovaciones que hacen el test
alveografico mas preciso y sencillo de realizar. Este aparato con tecnologia de
punta, permite:
e Medir las cualidades plasticas de los trigos y harinas a hidratacion
constante o adaptada
e Evaluar el comportamiento de la masa durante el amasado
e Beneficiarse de un analisis normalizado (AACC 54-30.02, ICC 121, NF EN
ISO 27971) para las transacciones comerciales (protocolo estandar)
e Modificar los parametros del test para crear protocolos personalizados
e Trabajar en un entorno totalmente controlado (temperatura e higrometria)

Research

development

Para mas informacion: www.chopin.fr o info@chopin.fr.




» Funciones clave y novedades - Alveolab y AlveoPC

Aparatos asociados a un programa para PC
e |os datos se muestran en tiempo real, a medida que se van realizando los
tests.
e Automaticamente, se genera un certificado de andlisis estandar,
personalizable con el nombre y la imagen de su empresa.
e Todos los datos se guardan para asegurar una perfecta trazabilidad.

Extrusion y corte de los amasijos
e |Las placas de reposo tienen un revestimiento antiadherente de alta
resistencia para facilitar la preparaciéon los amasijos.
e El saca-bocados es semiautomatico y muy sencillo de utilizar.

» Funciones clave y novedades - Alveolab

Protocolos

e Los nuevos parametros tension-deformacion y primera derivada, son
calculados automaticamente.

e Incluye los protocolos "degradaciéon”, "relajacion” e "hibrido" (combinacion
de distintos protocolos, por ejemplo, alveografico + relajacion).

e Es posible crear protocolos personalizados, por ejemplo, se puede variar la
intensidad y la duracion del amasado, haciendo asi un analisis alveografico
aun mas predictivo sobre el rendimiento de la harina.

Enfriamiento
e El enfriamiento se asegura mediante un sistema integrado (efecto Peltier).
Por lo tanto, no hay necesidad de conectar el aparato a un circuito de
enfriamiento de agua.

Hidratacion de la masa
e Al comienzo del test, el agua se afiadira automaticamente.
e |atemperatura del depdsito de agua esta regulada.

Inflamiento de los amasijos
e Automatizacion del posicionamiento y el inflamiento de los amasijos dentro
de un compartimento con higrometria y temperatura controladas.
e La burbuja es mas esférica y aproximada a las condiciones ideales del test.

Guia de aditivos
e Elegir rapidamente el aditivo mas apropiado para obtener los valores
alveograficos objetivo.

Tienda virtual
e Atribuir virtualmente un producto a un silo o a una célula e introducir su
precio.

Funcion de la ley de mezclas
e Seleccionar hasta 5 productos y encontrar automaticamente la mezcla mas
econdmica alcanzando los valores alveograficos deseados.

Trazabilidad de los analisis
e Seguir la evolucién de las caracteristicas de un mismo producto en funcién
del tiempo y del proveedor o cliente seleccionado.
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Para mas informacion: www.chopin.fr o info@chopin.fr.
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Alveolab Alveo PC
Cumple con las normas AACC 54-30.02, ICC 121 y NF EN ISO 27971 o o
Determina el valor P o o
. - Determina el valor L o (]
e oy | Dt o lr P 0 o
Determina el valor P o (]
Determina el valor le o o
o | Andlisis Alveogréfico — calculo de nuevos Tension/esfuerzo (] -
§ parametros Derivada 1° [ ) -
° Protocolo de degradacion (] o
- Analisis Alveografico Protocolo de relajacion o -
Protocolo hibrido { ] -
Mide la consistencia durante el amasado { ] -
Andlisis Consistografico (] =
Andlisis Alveografico — protocolo en hidratacion adaptada o -
Creacion de nuevos protocolos especializados (rapidez de amasado, duracion, etc.) (] -
Enfriamiento Efecto Peltier integrado | Agua (criostato o red)
Consumo eléctrico 2200W/h 1250W/h
Calibracion de la bomba (92/60) Automatica Manual
Artesa de alum/acero inox. nueva P P
generacion
Amasado Adicion del agua Automatica Manual
Agua a temperatura regulada { ] -
Posee pieza semiautomatica o [
« | Moldeo de la masa :
2 Placas de reposo antiadherentes o o
DE_ Reposo de masas Céamaras de reposo 3 2
Colocacion y trituracion de grumos Automatica Manual
Tipo Automatica Manual
inflado del amasio e e o :
Burbuja Inversa Recta
o . Temperatura 15-28°C 18-22°C
Condiciones 6ptimas de uso -
Humedad relativa 15-90% 50-80%
Numero promedio de pruebas en 8h (por operador 20 12
Software Multilinglie [ ) ()
Control de la prueba o -
Obtencién de datos en tiempo real o [
Copia de seguridad & archivado P P
Software — parte de “Prueba” automatico
o Comparacion o o
d‘g ((j);e:%?igi :utomética de un certificado P P
@ Guia de mejoras [ -
Ayuda en el manejo de mezclas o -
Software - parte de “Herramienta” Tlenda virtual o -
Tarjeta de seguimiento de P )
proveedores
Tarjeta de control del aparato { ] -

Para mas informacion: www.chopin.fr o info@chopin.fr.
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p» Normalizacion

Nuestra nueva gama Alveégrafo no olvida las normas

existentes :

Los resultados del AlveoPC y Alveolab son conforme a las
normas AACC 54-30, AACC 54-50, ICC 121, ICC 171, NF-

EN-ISO 27971, GOST 51415-99, GB/T 14614.4-2005.

p Servicios asociados

Departamento de atencion al

El Departamento de atenciéon al
cliente le acompana para garantizarle
un uso Optimo y duradero de su

cliente
service@chopin.fr

Alvedgrafo.

Formacion CT Center

ctcenter@chopin.fr

EICT Center le propone una formacion
para ir mas alla en el conocimiento y
manejo de su Alveografo.

Alveolkse
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V Caracteristicas técnicas
Alimentacion 220/240V 50/60Hz
Potencia 2300 W
Peso neto 80 kg

Dimensiones (mm)

Caodigo de articulo

L1000 x H850 x P550

ALVEOLAB
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Laboratorio de aplicaciones
labo.applications@chopin.fr

Nuestros expertos estan ahi para
ayudarle a
protocolos o
particulares

desarrollar
realizar

nuevos
ensayos
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V Caracteristicas técnicas
Alimentacién 220/240V 50/60Hz
Potencia 1300 W
Peso neto 70 kg
Dimensiones (mm) L900 x H500 x P500

Caodigo de articulo ALVEOPC

Para mas informacion: www.chopin.fr o info@chopin.fr.




LABORATORIO DE APLICACIONES

Estudios, préstamos y capacitacion
Tél. : +33 1414717 28
Fax.: +33 1479470 74
labo.application@chopin.fr

CHOPIN Technologies

20 avenue Marcellin Berthelot
92390 Villeneuve-la-Garenne France
info@chopin.fr
B www.chopin.fr
SEeRrvicio COMERCIAL

Servicio TEcNICO

Tel.: +33 14147 50 48 Mantenimiento preventivo y correctivo
Fax.: +33 147 27 07 10 Tél. © +331 41 47 50 33
info@chopin.fr Fax.: +33 141471713

service@chopin.fr
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